
Données de base

Nom Bagastro assiette ronde ø240 x h15 mm

Appellation légale Bagastro assiette ronde ø240 x h15 mm 40pcs shrink

Appellation fonctionnelle Bagastro assiette rond

Variante

Marque Sier Disposables

Marché cible NL

Histoire du produit

Bagastro est une des plus belles lignes du catalogue Sier Disposables. Les produits sont constitués à 70% de pulpe de canne à sucre et à 30% de 
pulpe de bois

Sier Disposables Bagastro assiette ronde ø240 x h15 mm
40pcs shrink 

Bagastro
Bagastro est une des plus belles lignes du catalogue Sier Disposables. Les produits sont constitués à 70% de pulpe de canne à sucre et à 30%
de pulpe de bois. La Pulpe de canne à sucre est aussi connue sous le nom de ‘bagasse’. Ces articles étant destinés à la gastronomie, le nom de
‘Bagastro’s’est imposé tout naturellement.

Ecologique
Le terme bagasse désigne le résidu fibreux de la canne à sucre aprés extraction du sucre. Plutôt que de la brûler, comme on le faisait jadis, on lui
réserve aujourd’hui bon nombre d’applications utiles, comme la fabrication d’articles de table à usage unique et biodégradables. Un choix
clairement écologique qui fait des produits Bagastro une ligne durable et respectueuse de l’environnement.

Forme
En termes de ‘look & feel’, les articles Bagastro sont fabriqués à partir d’un matériau riche et naturel quiperment une grande créativité au niveau
de la forme. A la demande et à l’intention exclusive de Sier Disposables, la créatice Mieke Cuppen a conçu 23 modèles qui répondent
parfaitement aux exigences actuelles : des formes élégantes et simples, amis sutout partiques à l’usage. Mission réussie!

• -20°C tot 110°C
• Magnetron

Cette information produit vient de la base de données de PS in foodservice.
Le producteur du produit est responsable de l'exactitude des infomations. Disclaimer.
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Origine

Pays d'origine Chine

Conditions de stockage

Trajet Conditions de stockage Température (°C) Période

après production sec 0 illimitée

Remarque:

réception grossiste sec 0 illimitée

Remarque:
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