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Mida 

CHRIOX 5 
Vloeibaar zuur desinfectans 

op basis van perazijnzuur 
 
BESCHRIJVING & TOEPASSING 
 
Mida CHRIOX 5 is een zeer effectief oxiderend desinfecteermiddel dat gebruikt wordt om de hoogste 
hygiënische standaarden te garanderen en te bewaken in de voedselverwerkende industrie en de 
drankenindustrie. 
Het hoge oxiderende vermogen helpt om voedselresten op te lossen en te verwijderen. 
 
Mida CHRIOX 5 is niet schuimend en dus geschikt voor verneveling, CIP-toepassingen, de desinfectie van 
tanken, leidingen en werkmaterialen. 
Wanneer Mida CHRIOX 5 wordt gebruikt voor desinfectie door verneveling, is het belangrijk de oppervlakken 
te laten drogen na de reiniging, om verdunning van het product te vermijden. 
 
Mida CHRIOX 5 heeft bactericide en fungicide eigenschappen bij lage toepassingstemperaturen en bij lage 
concentraties. 

• Bactericide, voldoet aan de EN 1276 standard bij 0,1% in 5 min en de EN 13697 standaard bij 0,5% in 5 
min. 

• Fungicide, voldoet aan de EN 1650 standard bij 0,2% in 15 min. 

• Sporicide, voldoet aan de EN 13704 standard bij 2% in 60 min. 
 

Biocide authorisatie nr. 11906B (België) 
 
 
GEBRUIKSAANWIJZING 
 
Mida CHRIOX 5 gebruiken bij een concentratie tussen 0,1% en 0,4% bij kamertemperatuur. Respecteer een 
contacttijd van 5 tot 15 minuten met het oppervlak. 
 
Steeds grondig spoelen na gebruik, zich ervan vergewissen dat alle product- en vuilresten weggespoeld zijn. 
Voor gesloten ruimtes: steeds uitluchten na gebruik. 
 
 
EIGENSCHAPPEN 
 

Samenstelling Bevat perazijnzuur (5%), waterstofperoxide, azijnzuur 

Uitzicht  Vloeibaar 

Kleur Kleurloos 

Geur Scherp en prikkelend; azijn 

pH ±0,5 (100%) ; ±3,4 (0,3%ige waterige oplossing) 

Dichtheid +/-1,115 kg/l 

Oplosbaarheid Mengbaar in water in alle verhoudingen 
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MATERIAALCOMPATIBILITEIT 
 
Als Mida CHRIOX 5 gebruikt wordt zoals voorgeschreven, kan dit product toegepast worden op alle courante 
materialen in de voedingsindustrie, met uitzondering van zacht staal, koper en zijn legeringen en 
gegalvaniseerd ijzer. 
 
 
 
MILIEU 
 
Mida CHRIOX 5 bevat geen chloorverbindingen en vormt geen adsorbeerbare organische 
halogeenverbindingen (AOX). 
 
Mida CHRIOX 5 is onmiddelijk biologisch afbreekbaar. Geen productresten onverdund lozen in het milieu. 
Effluent met het desinfectiemiddel kan worden geloosd in een biologisch behandelingsstation na het passeren 
van de neutralisatie- en buffertank. 
Conform regelgeving CE N° 648/2004 omtrent biologische afbreekbaarheid van detergenten. 
 
 
 
VEILIGHEID 
 
Mida CHRIOX 5 is een IRRITEREND, CORROSIEF, MILIEUGEVAARLIJK en OXIDEREND product en is UN class 
5.1 geklassificeerd 
 
Lees zorgvuldig het veiligheidsblad van Mida CHRIOX 5 en volg de richtlijnen voor veilig gebruik van het 
product en het verwijderen van lege verpakking. 
 
Veiligheid in geval van gebruik bij: 

• Vernevelingstoepassingen: Een wachttijd van 2 uur moet gerespecteerd worden alvorens het lokaal 
te betreden om contact met de huid of de ogen te vermijden. 

• Desinfectie van verpakkingen voor voedingsmiddelen: Het product ontbindt in zuurstof, water en 
een organisch zuur (azijnzuur). Azijnzuur (E260) evenals Zwavelzuur is een voedingsadditief (E513). 
Er is dus geen enkel risico voor toxische besmetting van de voedingsmiddelen. 

 
 
 
OPSLAG 
 
Bewaar het product in de originele verpakken tussen 2°C en 30°C 
Optimale houdbaarheidsdatum: 12 maanden na productiedatum (zie lot jaar/maand/dag) 
 
 
VERPAKKING 
 

Ref. SA0040910 Bidon 22 kg 

Ref. SA0040950 Vat 222 kg 

Ref. SA0085992 IBC 1000 kg 
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